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Menus de la
Du 10 au 14 Juin 2024

T AB— Pain fabriqué par un artisan boulanger du 6™ arrondissement a base de farine bio de Seine-et-
........... Marne

MEILLEUR DANS UASSIETTE
MEILLEUR POUR LAPLANETE

56 % de produits issus de I’agriculture bfologique
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