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i Marne 48% de produits issus de I’agriculture biologique
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Semaine du 14 au 18 Mars 2022
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Menus de la
Semaine du 21 au 25 Mars 2022
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Menus de la
Semaine du 28 mars au 01 Avril 2022
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Semaine du 04 au 08 Avril 2022
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Menus de la
Semaine du 11 au 15 Avril 2022
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Menus de la
Semaine du 18 au 22 avril 2022

3 Pain fabriqué par un artisan boulanger du 6™ arrondissement a base de farine bio de Seine-et-
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" G G G G i

MEILLEUR DANS LASSIETTE
MEILLEUR POUR LAPLANETE

Menu vegetarie
Radis Salade iceberg £
Et dés de tomme 3
a
[}
(0]
©
p
E
i i 9 . ROti de boeuf | <
Filet de colin Blanquette de dinde #.2 vaS. Ravioli de tofu 1A g
A i aux epices douces (carottes, oignons e ©
Férie (safran, persil, échalote) ;  ognons, Sauce tomate 3
’ ’ poireaux, champignons) e
v . Et emmental rapé g
Semoule . Haricots verts et P 3
Producteur d’lle de France Carottes persillées flageolets 2
0
[}
. o
Fraidou S
/ a
a5 2
Gateau chocolat & =5 2
. [EE] Yaourt nature . - i i Y =
Fruit de saison &= (Farine, sucre et ceuf bio) : : ABY |
e ) Fruit de saison im=4
Producteur d’lle de Producteur d'lle de o
France France
Pain et miel
= Compote
Jus de fruits 100% pur jus

ﬁ \eEns e g Shoe Plat du chef LR— appeliation Producteurs locausx
s Umologique g d'Origine proégée  lle de France

Péche g Produits bio locaux . Aide & destinaton @ *
Hayunie m des Terres du Pays ﬁ Label Rouge des écoles o d x
&'0the 500ex0

du 6° Arrondissement Toutes nos viandes sont nées, élevées, abattues et transformées en France SERVICES DE QUALITE DE VIE




du 6° Arrondissement

Menus de la

Du 25 au 29 avril 2022

‘2 Pain fabriqué par un artisan boulanger du 6é™¢ arrondissement a base de farine bio de Seine-et-
T AB que p g

Marne

BIOLOGIOUE

nnnnnnnnnnnn
uuuuuuuuuu

- Salade verte et croltons
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Haricots beurre
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